(三) 課程與核心能力之關聯檢核表
食品生技學位學程碩士班在職專班 
	核心能力
	能力指標與
核心素養
	對應課程
	檢核機制

	食品生技專業能力
	1. 具食品科技研究、產品開發與專業管理人才之能力
2. 具理論及實務並重之食品專業人才。


	專業必修：專題討論、食品科技研究法、食品法規和食品衛生與安全、碩士論文/碩士技術報

專業選修：生物技術與產業實務、創新食品開發與實習、保健食品概論、食品產業技術、食品風險管理、應用微生物特論、活性天然物技術、食品產業發展趨勢、食品工廠經營特論、食品行銷特論、食品包裝設計實務
	1. 專題報告審查、專題實作
2. 儀器操作與分析

3. 實作訓練

4. 考試/隨堂測驗



	具備人力資源、行銷策略、產品設計等功能之規劃、整合能力
	1. 具理論與實務性專業，開發創新思維、領導與國際觀之能力
2. 具研發生產、產品設計及行銷策略之能力
	專業必修：專題討論、碩士論文/碩士技術報

專業選修：食品工廠經營特論、食品行銷特論、組織及人力資源管理、策略性行銷理論、流通業概論、消費者行為、產品語意、食品包裝設計實務、顧客關係管理、零售管理、電子商務與網路行銷、設計導論、整合性銷傳播
	1. 專題報告審查、專題實作

2. 實習訓練
3. 考試/隨堂測驗

	具備領導、溝通、協調與團隊合作之能力
	1. 團隊組織的管理與領導
2. 良好的溝通能力
	專業必修：專題討論、碩士論文/碩士技術報

專業選修：創新食品開發與實習、食品工廠經營特論、食品行銷特論、組織及人力資源管理、顧客關係管理、生物技術與產業實習、食品包裝設計實務
	1. 專題報告審查、書面報告
2. 實習訓練

3. 小組討論及協辦研討會

	具備國際移動力
	1. 具備外語聽說讀寫能力
2. 掌握國際資訊
	專業必修：專題討論、食品科技研究法、食品法規和食品衛生與安全、碩士論文/碩士技術報

專業選修：生物技術與產業實務、創新食品開發與實習、保健食品概論、食品產業技術、食品風險管理、應用微生物特論、活性天然物技術、食品產業發展趨勢、食品工廠經營特論、食品行銷特論、組織及人力資源管理、策略性行銷理論、流通業概論、消費者行為、產品語意、食品包裝設計實務、顧客關係管理、零售管理、電子商務與網路行銷、設計導論、整合性銷傳播
	1. 專題報告審查、書面報告

2. 實習訓練

3. 文獻解讀及協辦研討會

4. 外語檢定合格
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