食品生技學位學程碩士在職專班
















2-1課程規劃能符應學程教育目標、社會及產業發展需求及人文關懷的特性，並能整合各系所之課程，規劃跨領域課程之運作模式。





食品生技學位學程碩士在職專班


特色評鑑指標(項目一)


目標、特色與系所務發展





1-4食品生技學程訂定培育專業化、國際化、全人化人才之教育目標；提昇具有產業技術基本素養學生之作法。





1-2食品生技學程依據院務發展目標、特色與自我定位，以「科技農業」、「生態產業與永續農業」、「食品安全」及「農業全球化」為主軸之發展計畫。





1-1食品生技學程依據學院宗旨、內外部條件及社會發展趨勢，擬定以熱帶農業科技為核心、發展以農業為基礎的特色產業之學校自我定位。





5-1學生學習成效與發展符合學程教育目標與特色。





校務評鑑指標


(項目一)


學校定位與特色





3-1


程依據學生能力需求制訂學習成效檢核方式並落實之情形。





1-4學院以培育國際科技專業人才為教育目標，國際性產業技術聚焦於全球「生活」、「生產」及「生態」發展趨勢與國際合作契機。





1-2學院以全球經濟脈動、世界食品安全需求及自然與生態環境永續性等議題為基礎，擬定國際學院發展主軸。發展主軸除了推動課程內容國際化之外，也推廣各種國際合作計畫。





1-1本院培育熱帶地區農業相關技術人才，並同時著重培育「專業化」、「國際化」及「全人化」等特質。





農學院


特色評鑑指標(項目一)


學院定位與特色





1-4學校訂定培育專業化、國際化、全人化人才之教育目標；與提昇具有產業技術基本素養學生之作法。





1-2學校依據自我定位，擬定校務發展目標、特色與以「科技農業」、「生態產業」、「白金社會」、「藍色經濟」為四大主軸之發展計畫。





1-1學校依據辦學宗旨、內外部條件及社會發展趨勢，擬定以熱帶農業科技為核心、發展以農業為基礎的特色產業之學校自我定位。





教育目標 (碩專班)


本學程從食品產業的原料生產階段循序的介紹到消費者之購買與食用階段，希望讓學習者了解食品市場的構成要素、市場目標的確認、企業在市場中的定位、消費者行為、市場規劃策略的步驟等。





2-2學程實務課程之規劃、運作及檢討改善機制。





碩士必修：


專題討論


食品生技研究法


食品生技風險管理


碩士論文/碩士技術報告





碩士班選修：


生物科技類課程


食品科學類課程





2-3課程專兼任師資結構、專長與學程教育目標及特色之相關性。





2-4兼任教師授課能因應產業特性及學生特質，運用適切之教學內容與方法，提升學習成效。





4-1學程因應教育目標及特色、產業需求，規劃及推動學程專業發展與產學合作 之具體作法以及產學合作、技術開發、專業服務等相關研發成果。





核心能力 (碩專班)


食品生技專業能力


具備人力資源、行銷策略、產品設計等功能之規劃、整合能力


具備領導、溝通、協調與團隊合作之能力


具備國際移動力





3-2


學程針對學生之課業、生活、生涯及就業採行之輔導機制及落實情形。





3-3學程提升學生實務能力之具體措施。





3-4其他有關增進學生學習意願及提升學習成效之具體作法。








